
Gelato artigianale

Tiramisù

Tortino al cioccolato, namelaka alla vaniglia, 
crumble alle nocciole e caramello salato

Spaghetti Mancini, vongole e colatura di alici

Tortelli verdi, pomodorini, capperi e burro al dragoncello

Lasagnetta della tradizione
Cappelletti in brodo di carne

Trancetti di branzino, olive taggiasche, capperi e pomodorini

Calamari gratinati, porro e zucchine

Tagliata di manzo, sale di Cervia e rosmarino

Pasticciata alla Pesarese

Zuppa Inglese Excelsior

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 2,50

€ 8,00

€ 16,00

MENU CENA
ANTIPASTI
Polpo alla piastra, hummus di ceci, pomodorini Confit

Tartare di gamberi, acqua di pomodoro e crema di casciotta

Burratina, crema al tartufo ed insalata di pomodori

Bresaola, rucola, scaglie di grana e agrumi

PRIMI PIATTI*

SECONDI PIATTI

€ 16,00

€ 20,00

€ 16,00

€ 16,00

DESSERT

Si avvisa la gentile clientela che nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, 
possono essere contenuti ingredienti e coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti o 
coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II - “sostanze o 
prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE:

Nel nostro ristorante vengono serviti solamente prodotti freschi. Ove non sia possibile, questi verranno sostituiti con 
prodotti surgelati di prima qualità prontamente segnalati con un asterisco (*). Il pesce destinato ad essere 
consumato crudo viene sottoposto a trattamenti di bonifica preventive conforme alle prescrizioni del regolamento 
EC/853/2004.

*Le paste fresche e le paste fresche ripiene vengono prodotte in collaborazione con il pastificio “Katj 
Pasta  Fresca” in totale rispetto della normativa vigente (EU 2020/1400) sulla nutrizione delle galline.

Frutta secca 
a guscio

Anidride 
solforosa



Pastry Chef homemade ice cream

Tiramisù

Mini cake with chocolate, vanilla namelaka, 
hazelnuts crumble and salted caramel

Spaghetti "Mancini" pasta, clams and anchovies oil

Green tortelli pasta, tomatoes, capers and butter tarragon

Traditional lasagna
Cappelletti pasta in broth

Seabass slice, taggiasca olives, capers and tomatoes

Calamari au gratin, leek and zucchini

Roasted beef, Cervia salt and rosemery

Pasticciata roast-beef cooked according to the local Pesaro recipe

Excelsior's Zuppa Inglese

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 2,50

€ 8,00

€ 16,00

DINNER MENU
STARTERS
Grilled octopus chickpeas hummus, tomatoes

Shrimps tartare, tomato water and casciotta cheese cream

Burrata cheese, truffe cream and tomatoes salad

Bresaola, rocket salad, grana cheese and citrus

FIRST COURSES*

SECOND COURSES

€ 16,00

€ 20,00

€ 16,00

€ 16,00

DESSERT

ALLERGENS

Our dishes are all prepared with fresh ingredients. When this is not possible, we use frozen ingredients of 
the highest quality, which are identified with an asterisk (*). Raw fish is subjected to special treatment as 
required by regulation EC/853/2004.

We inform our customers that dishes and beverages prepared and served in this activity may contain 
ingredients or products considered as allergens. List of ingredients or products used in this activity that 
are considered allergens are listed in the attachment II - “ingredients or products causing allergies or 
intolerances” of EU Regulation 1169/2011: 

*Our fresh pasta is produced in cooperation with "Katj Pasta Fresca" according to the current legislation 
(EU 2020/1400) about poultry nourishment.


